
Beachpasta à la V-BAT16
Wie:		  Leonie, Chris en Jolien
Smaak:			   Knisperend
Bereidingstijd:		  20 min 
Afwastijd:			   Weinig
Kosten p.p.:			   € 1,66
Special thanks to: 		  Sophie Kuijten
Speciale benodigdheden: 	 Liefde	
Serveersuggestie: 		  Cocktails

Wat vindt Uw PromoCie:
Het eten van deze pasta was een hele ervaring. 
In de bloemrijke tuin van een landhuis op de 
Wageningse berg werd deze maaltijd in het 
zonnetje genuttigd in combinatie met cocktails. 

Bereiding:
1. 	 Kook de pasta, het liefst wat langer dan noodzakelijk
2. 	 Snij de champignons en de ui
3. 	 Bak de champignons, ui en de spekjes in een grote koekenpan
4. 	 Voeg de spinazie toe en eventueel het zand, wat zal zorgen voor een grotere smaakexplosie
5. 	 Schenk de kookroom erbij
6. 	 Halveer de tomaatjes en verwarm deze nog 2 minuten mee
7. 	 Giet de pasta af en schep deze erdoor

Ingrediënten voor 4 personen:
500 g Spinazie
600 g Fusilli
250 g Cherrytomaten
250 g Champignons
150 g Spekblokjes
250 ml Kookroom
1 Ui
Peper en Zout
Optioneel: 1 kuub Zand

Wist je dat:  Grondverzetbedrijf 

Roelofs extra zand in de spinazie heeft 

gestopt?
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Wist je dat:  Pieter nog steeds in de 

tuin schijnt te zitten? 
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